Recette de gaufres
Préparation : 15 min
Cuisson : 20 min

Ingrédients (pour 4 personnes) :
- 4 œufs 
- 250 g de sucre en poudre
- 300 g de farine
- 50 cl de lait
- ½ verre d’eau
- 1 sachet de sucre vanillé
- 1 pincée de sel
- 125 g de beurre
- 2 cuillerées à soupe de fleur d'oranger
- sucre glace

Préparation :

1. Séparez les blancs des jaunes d'œufs.

2. Mélangez les jaunes avec le sucre, puis ajoutez la farine.

3. Incorporez le lait et le ½ verre d’eau.

4. Battez les blancs d’œufs avec le sel et le sucre vanillé.

5. Mélangez doucement les blancs d’œufs battus au reste.

6. Ajoutez le beurre fondu et l’eau de fleur d’oranger.

Faire cuire les gaufres.

Saupoudrer de sucre glace.
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      Bon appétit !
