Recette des beignets
Préparation : 20 min
Cuisson : 5 min environ

Ingrédients (pour 8 personnes) :
- 500 g de farine
- 1/4 litre de lait tiède
- 3 cuillères à soupe de sucre
- 2 oeufs
- 75 g de beurre
- 1 pincée de sel
- 20 g de levure 

Préparation : 

1. Mettre la farine dans un plat.
2. Ajouter les autres ingrédients.
3. Bien mélanger.
4. Aplatir la pâte (1 cm d’épaisseur)
5. Découper la pâte en ronds (avec un verre)
6. Faire cuire dans une friteuse moyennement chaude.
7. Saupoudrer de sucre glace et / ou de cannelle
Vous pouvez les manger froids ou chauds.

Vous pouvez les manger avec de la compote de pommes, de poires, …

Bon appétit !
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